
VINS BLANCS  
             VERRE   BOUTEILLE 
Uby N°24 Sud-ouest    5,00 25,00 
Domaine Uby   

Murmure Blanc Vin de France  5,00 25,00 
Exéa  
     

Chardonnay Pays d’oc   5,50         27,50 
Domaine des Yeuses 
     

Coteaux du layon Loire   5,50 27,50 
Domaine des forges  

Pouilly Fumé Loire    7,00 35,00 
Dezat Frère 
      

Grand Ardèche Rhône   7,50         37,50  
Louis Latour 

   

Quincy Loire     32,00 
Gerard Bigonneau 

     

vins rouges 
             VERRE   BOUTEILLE 
Anjou Loire    5,00  25,00 
Poil de Lièvre  

    ; 

Chemin des légendes COte du Rhone  5,00 25,00 

Domaine Sablet  

Murmure Rouge Vin de France   5,50 27,50 

Exéa 

Equinoxe Languedoc   6,00 30,00 
Domaine de l’Arjolle 

Morgon Vieilles vignes beaujolais 6,50   32,50 
Laurent gauthier 

Côte de Beaune-village Bourgogne  9,00 45,00 
Les Combottes, Domaine Ardhuy, 
  

Château tour haut Vignoble  Bordeaux         7,50 37,50 
Saint-Estèphe, Braquessac 

Madiran Sud-Ouest    35,00  
Domaine Berthoumieu, Constance 

Chinon val de Loire     36,00 
Les terrasses,Domaine Lambert 

 

VINS ROSÉS 
             VERRE    BOUTEILLE 
Moment de plaisir Languedoc 5,00 25,00 
Pays d’oc   

Maur & more Provence  6,00 30,00 
Côte de Provence  
  

Château Saint-Maur « Cru classé » Provence 
Côte de Provence   7,50 37,50 

Château Saint-Maur « Cru classé » Provence 
MAGNUM (150cl)  Côte de Provence   73,00 

CHAMPAGNES 
Billecart-salmon  
La coupe - 12,5 cl    14,00  
Le brut - 75 cl    69,00  
Le brut rosé - 75 cl    91,00  

Le blanc de blancs - 75 cl   91,00  

Dom perignon vintage 2013 	 	 245,00  

  

Nos bouteilles d’exceptions  

  Vins blancs  
Saint-joseph Rhone    52,00  
Domaine des pierrots, Romain D’aniello 

Santenay Bourgogn           65,00  
Sous la roche, Philippe le Hardi 

Meursault « les pellans » Bourgogne  89,00  
Domaine Ardhuy 

  Vins rouges 

Les hauts de Lynch-Marbuzet   Bordeaux           47,00 
Haut-médoc  

  clos pogialle   Corse               49,00 
Domaine Terra vecchia,  
  
Aloxe-corton 1er cru Bourgogne             80,00 
Domaine Ardhuy, Les chaillots 

Pommard 1er cru «les fremiers»           89,00 
Domaine Ardhuy,  

Chateau haut-marbuzet  Bordeaux           95,00 
Saint- Estephe, H.duboscq&fils  



 

Nos mojitos 
Le classique    8,50 
Rhum Bacardi Carta Oro, citron vert, menthe fraiche, cassonade, sirop 

de sucre de canne, perrier  

le Fruité Fraise/Framboise/Passion  9,00 
Rhum Bacardi Carta Oro, citron vert, menthe fraiche, cassonade, purée 

de fruit,, perrier 

Le Double    14,00 
DOUBLE DOSE de Rhum Bacardi Carta Oro, citron vert, menthe fraiche, 

cassonade, sirop de sucre de canne, perrier 

Le double fruité Fraise/Framboise/Passion 15,00 
DOUBLE DOSE de Rhum Bacardi Carta Oro, citron vert, menthe fraiche, 

cassonade, purée de fruit,, perrier 

Le royal    15,00 
Rhum Bacardi Carta Oro, citron vert, menthe fraiche, cassonade, sirop 

de sucre de canne, Champagne BILLECART-SALMON 

Le mojito Baltha   10,00 
Rhum agricole trois rivière brun & blanc, citron vert, menthe fraiche, 

cassonade, sirop de sucre de canne, perrier

Nos spritz 

Apérol Spritz     8,50 
Apérol, prosecco, Perrier 

Le BB spritz     8,00 
Crème de pêche, Prosecco, Perrier  

Spritz Saint-Germain    10,00 
Liqueur Saint-Germain, prosecco, Perrier 

Nos Cocktails à la vodka 

Sex on the beach            10,00 
Vodka, cointreau, crème de pêche, ananas & cranberry 

Bloody mary               10,00 
Vodka, Jus de citron, Jus de Tomate, Tabasco & Sel de Céleri 

Paradis     8,50 
Vodka, Jus de citron, Sirop de Rose, Menthe, Tonic 

(Supplément vodka Grey goose )+3€ 

Nos mules 

Moscow    8,50  
Vodka, citron vert, gingembre frais & Ginger beer 

London                 8,50  
Gin Bombay saphire, citron vert, gingembre frais & Ginger beer 

Normand    9,50  
Calvados sassy, citron vert, gingembre frais & Ginger beer 

Dark & stormy                8,50 
Rhum Bacardi brun, citron vert, gingembre frais & Ginger beer 

Nos Cocktails au Gin 

Grand cabaret royal    11,00 
Gin Hendrick’s grand cabaret, sucre de canne, cranberry, jus de citron & 

vin pétillant  

Negroni     8,50 
Campari, martini rouge, gin Bombay saphire  

fleur bleu      10,00 
Gin Bombay saphire, sucre, citron vert, cerise, violette, ginger beer & 

curacao   

Gin Fizz                                  10,00 
Gin Hendrick’s, Citron vert, cassonade, sucre de canne, Perrier  

Basil smash                                11,00 
Gin Hendrick’s, basilic frais, citron vert, cassonade, sucre de canne, 

Perrier 

Nos cocktails au rhum 
Cuba libre    7,50 
Rhum Bacardi carta oro, citron vert, coca 

Mai tai     10,00 
Rhum blanc & brun Bacardi, cointreau,  orgeat, citron vert 

Pina colada    8,50 
Rhum Bacardi carta oro, purée de coco, lait, & ananas 

Ti punch    7,00 
Rhum 3 rivières, citron vert & sirop de sucre de canne  

Planteur     10,00 
Rhum bacardi brun & blanc 3 rivières, citron vert, cassonade, purée de 

passion, jus d’orange & cannelle  

Daiquiri framboise**   8,50 
Rhum blanc, Purée de framboise, Crème de framboise, Jus de citron & 

Blanc d’oeuf

** présence de blanc d’oeuf 



 

Nos Caïpis 
Caïpirinha   8,50    Caïpiroska   8,50 
Cachaça, citron vert & sucre de canne     Vodka Eristoff, citron vert & sucre de canne 

CaïpiRinha fruitée  9,00    CaïpiRoska fruitée  9,00 
Cachaca, Fraise, framboise ou passion     Vodka Eristoff,  Fraise, framboise ou passion 

        (Supplément vodka Grey goose )+3€ 

Nos Coups de coeurs 

Soleil      7,50  Sweet Basil     10,00 
Rhum Bacardi blanc, Jus de citron, Purée de passion, Jus d’ananas   Vodka, jus de citron, purée de fraise, basilic frais, limonade 

Kivhi                  10,00  Juan basil**    10,00 
Vodka, sirop de kiwi, citron, hibiscus & ginger beer   Rhum Bacardi 4 ans, Ananas, jus de citron, Basilic, tabasco &    

    Blanc d’oeuf 

Pornstar martini   13,00  Expresso martini   10,00 
Vodka, Purée de Passion, Sirop de Vanille, Demi fruit de passion,  Vodka, Kahlua, espresso & sirop de sucre de canne   

Cointreau & Shooter de Champagne Billecart Salmon 

        

Amaretto sour**    9,00  screaming orgasme   9,00                            
Amaretto, cointreau, jus de citron, sucre de canne & Blanc d’oeuf  Vodka, Kahlua, Baileys, Amaretto, cannelle & Lait   

Speachless    8,00  Lord germain    9,00 
Martini Blanc, crème de pêche, jus de citron    Saint germain, menthe fraiche jus de citron, cointreau, orgeat   

       & Perrier  

Oasium Fizz    11,00 
Gin Hendricks Oasium, jus de cranberry, jus de citron, Perrier, sirop de sucre de canne, blanc d’oeuf   

MOCKTAILS 
Virgin mojito      6,50 Spritz sans alcool  7,00 
Citron vert, menthe fraiche, cassonade, sirop de sucre de canne,  Venezio spritz, Perrier, rondelle d’orange 

Perrier    

Virgin mojito fruité Fraise/Framboise/Passion 7,00 virgin sex on the beach  7,00 
Citron vert, menthe fraiche, cassonade, purée de fruit, Perrier   Sirop de pêche, jus de cranberries, jus d’ananas    
       

Brise du verger     6,50 Intense strawberries  6,50 
Jus de Pomme, jus de cranberry, jus de citron, sirop de basilic &  Ginger Beer, purée de fraise, jus de citron 
basilic frais       & menthe fraiche 

     virgin colada  7,00  
             Purée de coco, jus d’ananas & lait                                                                                                   

    

         

Nos classiques 
Margarita    9,00   Long Island   9,00 
Tequila, cointreau, jus de citron & sel      Vodka, Gin, Rhum blanc, Cointreau, Tequila, Coca &   

        Citron vert  

Cosmopolitain    9,00   tequila sunrise   8,00 
Vodka, Cointreau, jus de citron, jus de cranberry     Tequila, jus d’orange, sirop de grenadine 

 cocktail du moment 

P’tit cheri         9,00 
Gin Bombay Sapphire, mandarine Napoléon, sirop de cerise, jus de 

cranberry & jus de citron 

Mocktail du moment  

Rosita             6,50 
Jus de cranberry, sirop de rose, sirop de rhum, jus de citron & ginger 

beer 



WHISKIES 
     4 CL 

Teeling Small Batch Irlande  8,00 
Affiné en fût de rhum. Doux, onctueux & boisé 

Arran 10 ans Ecosse   9,00 
Vanillé, pommes au four & épices douces 

Hériose Le classique France  10,00 
Des notes de miel, de sucre et une pointe poivrée sont 

décelées. La vanille vient en touche finale. 

caol ila moch Ecosse 	 	 	 12,00  
Floral, herbacé & tourbé, notes de praline et de moka.  

Glengoyne 12 ans Ecosse   10,00 
Miel, Zeste de citron, noix de coco, orange, sable au beurre 

Hibiki Harmony Japon   15,00 
Douceur de miel, zeste d’orange confite, chocolat blanc 

The Dalmore 12 ans Ecosse  15,00 
Bouche moelleuse & gourmande, note de sherry 

Nikka Coffey whisky Japon  9,00 
Texture crémeuse, notes de maïs sucré et d’agrumes 

Balvenie DoubleWood 12 ans Ecosse  7,50 

Rond, mielleux, épicé, équilibré  

MONKEY SHOULDER Ecosse 
Rond, notes de vanille, de miel et de fruits  7,50 

bières pression 

     25cl 50cl 

Francette Blonde légère - 5,0°  3,80 7,00 
 

ST Idesbald Blonde d’Abbaye - 6,5°  4,00 7,50 

Blanche de Namur Wheat Beer - 4,5° 4,50 8,50 

La Bête des neiges - 8°   4,80  9,00 

Cadette Tropical Blast IPA  - 6°  4,50 8,50 

bière bouteilles 
artisanales 

Brasserie la Vertueuse   33cl 

la Primavera   - 2,80°    7,00  
Bière du moment non filtrée aux notes légères & florales  

l’Eutrapélie  - 6,40°     7,00 
Bière ambrée aux baies de roses  

L’indulgence  - 3,5°    7,00 
Bière blonde trouble et légère au gingembre et citron 

La foi   - 4,6º    7,00 
Bière bien torréfiée avec une forte note de café, de chocolat noir et 
de noix torréfiée 

La Gloria  - 5,8º    7,00 
Bière brune de noël, notes de cannelle et de réglisse 

  ———— 

Desperados - 5,9°    6,50 

Mort subite Kriek - 4,5°    6,50 



Don papa  Philippines    7,00 
Doux & onctueux avec des notes sur l’abricot sec, l’orange & la 

cannelle 

Trois rivières VSOP Martinique  7,00  
Miel, fruits secs, épices, tabac blond 

Turquoise bay Ile Maurice   6,50  

Registre pâtissier, notes boisées & de tabac blond 

millonario solera 15 ans Perou 	 	 8,00  
Nez est riche & dense, gourmand. Doux, gras, huileux, crémeux 

Millonario XO Perou    13,00 
Caramel au beurre, chocolat au lait, café froid, vanille 

Botran reserva 15 ans Guatemala  8,00 

dos madera 5+5  Caraibes 	 	 	 8,00  
Puissant, gras & sucré, poire, pruneau, banane, cannelle 

Embargo esplendido Caraïbes   7,50 
Bouche complexe & ronde, touche épicé avec quelques notes florales & 
fruités  

  
Baies des trésors Martinique   8,50 
Attaque souple autour des tannins amples, arômes de fruits sec & 

agrumes.                                                                                

RHUMS

Bombay Sapphire Angleterre    7,50 

HENDRICK’S Ecosse     8,50  

Hendrick’s Flora dora Écosse   9,00 

Hendrick’s Grand cabaret Ecosse  9,00 

Hendrick’s Oasium Ecosse   9,00 

Botanist Ecosse     8,50 

Gin Mare Espagne    10,00 

C’EST NOUS « LOCAL » France -Normandie 7,50  

GENEROUS France     9,00  

Christian drouin France - Normandie  10,00  

Normindia France     9,50 

Nikka Coffey Gin Japon    10,50 

MONKEY 47 Angleterre     12,50 

Canaima Venezuela    9,00 

Choisissez votre condiment :  
Concombre, orange, baie de genièvre,  

cannelle, citron jaune, baies rose, gingembre frais,  

zeste d’orange, menthe, basilic 

GIN TONIC



Les boissons chaudes  

café & chocolat Chaud  
« Maison Illy » 

Café Bio et Equitable du Honduras 

100% ARABICA 	 	 	 	 1,90  

Double Expresso  	 	 	 3,00  

Petit Crème     2,90  

Grand Crème     3,50  

Chocolat Chaud     3,50  

thés & infusions    3,90  
Noir: Earl grey, 4 fruits rouge, Darjeeling, Vanille 

Vert: Jasmin, Bali, menthe 

Infusion: Verveine, Berger, Rooibos citrus 

Pour les plus gourmands 
Capuccino     4,90  

Café Viennois     4,50  

Café Frappé     4,50  

Chocolat Viennois     4,50  

Pour plus de plaisir :  
- Chocolat viennois saveur choco-cookies             4,90 

- Chocolat viennois saveur pain d’épices               4,90 

- Chocolat viennois saveur cannelle                       4,90 

- Chocolat viennois saveur noisettes                      4,90 
- Chocolat viennois saveur vanille                          4,90 

softs & eaux 

softs   

Coca-Cola 	 33cl 	 	 3,90  

Coca-Cola Zero  33cl 	 	 3,90  

Orangina  25cl	 	 	 3,90  

Red bull   20cl 	 	 5,00 

Tonic & ginger beer premium « HYSOPE » 4,00  
Tonic Water 20cl 

Ginger Beer 20cl 

les sirops 

Limonade  20cl   2,50  

Diabolo   20cl   2,80  

Sirop à l’Eau  20cl   2,50  

Fraise - Grenadine - Citron 

Pêche - Kiwi - Banane - Violette  

Orgeat - Menthe - Cerise - Cassis 

Thé glacé Maison by Monin  4,20 

Menthe fraîche & citron vert 

Pêche & citron vert    
Framboise & citron vert 

Pêche & passion    4,90 

Limonade maison By Monin 4,20 

Fraise & basilic   

Framboise & menthe 

Passion & citron 

Coco & hibiscus   4,20 

Les Eaux 

Vittel  50cl   4,50  

Vittel   100cl   5,50  

San Pellegrino  50cl   4,50  

San Pellegrino  100cl   5,50  

Perrier Rondelle  33cl   3,90 

jus & nectares 	 	 6,50 

jus de Fruits Artisanaux de 

« la Maison Alain Milliat » 20cl 

• Abricot 

• Ananas  

• Tomate 

• Fraise 

• Mangue 

• Myrtille  

• Orange 

• Pêche Blanche 

• Poire Williams 

Jus de pomme de « la maison Sassy » 33CL

CIDRE 

CIDRE BIO SASSY   6,50  

Brut - Cuvée l’Inimitable 33 cl 


