
 

L’APÉRO DINATOIRE chez BALTHAZAR 
de 15h00 à Minuit 

Viande         

née, 

élevée  

et abattue 

en France

Nos incontournables 

Burrata crémeuse, pesto de basilic & pignons de pin 8,50 

Guacamole & son pain grillé à l’huile d’olive  7,50   

maxi stick de mozzarella & sauce pesto rosso   7,50 

Crispy de poulet aux cornflakes, sauce béarnaise 7,50  

Frites & Mayo       5,50  

Nos planches de charcuteries & fromages 

La planche de charcuteries artisanales 10,90  

La planche de fromages fermiers 
& confiture de saison    12,90 

le grand rondin mixte de charcuterie artisanales 
& fromages fermiers    21,00

Nos tartinades 

Guacamole & son pain grillé à l’huile d’olive  7,50 

véritable houmous libanais & ses petits toast grillés 7,50 

salade césar aux croustillants de poulet       17,50 
salade, tomates … et la fameuse sauce César 

Beef burger bacon & cheese          17,50  
accompagné de salade verte & frites maison 

Version XXL            24,50 
Double steak haché, double cheddar double kiff 

Tartare de boeuf au couteau                                                   18,50 
Féta, tomates, fraise, basilic & pignons de pins  

accompagné de salade verte & frites maison 

Salade de burrata & tomates d'antan        16,90  
Burrata di buffala, pesto vert, pignons de pins & toast de pain  

Pas envie de partager ?  
Balthazar vous cuisine des plats le soir aussi !!

Nos gourmandises à partager  

Tartare de boeuf préparé au couteau, fêta, tomate, fraise & basilic     8,50 

  
Filet de boeuf en tataki & sauce chimichurri           9,50 

Maxi foccacia estivale, tomate d’antan, pêches rôties, mozzarella, pesto & prosciutto  12,50 

Gravlax de saumon menthe & citron vert sauce tzatziki 8,50 

Shawarma de boeuf confit à la libanaise, sauce fumé à l’ail       8,90 

Notre tapas du moment 

N’hésitez pas à nous demander 😜  



 

cuisine ouverte de midi à minuit non-stop

LES SUCRERIES DE BALTHAZAR  
Nos inspirations sucrées du moment    -,—  

Que votre serveur vous a déjà énoncé, normalement… 😜  

Snickers maison        8,50 
Cacahuètes, chantilly maison 

Douceur façon mojito         7,50 
Sablé menthe, crème citron vert, chantilly maison  

(Supplément rhum ambré 2cl) +2€ 

Le « Browmisu »      7,90 
Mi-cuit au chocolat & crème tiramisu, coulis de fruit rouge  

le café gourmand      7,90  

le thé gourmand      8,90 

Champagne gourmand      18,90 

Assiette de mignardises     7,50 

LES SUNDAES DU BALTHAZAR  
        7,50 

- Cacahuètes   - Framboise  - Le KIT-KAT  
       
- Le granola  - Le M&M’S  - Le oreo  
       
   - Le Daim     
  

Sauce au choix : Caramel, chocolat, framboise 

** présence de blanc d’oeuf 


