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L'APERO DINATOIRE CHEZ BALTHAZAR
DE 15H00 A MINUIT

LA PLANCHE DE CHARCUTERIES ARTISANALES

LA PLANCHE DE FROMAGES FERMIERS & CONFITURE DE SAISON

LE GRAND RONDIN MIXTE DE CHARCUTERIE ARTISANALES & FROMAGES FERMIERS
BURRATA CREMEUSE, PESTO DE BASILIC & PIGNONS DE PIN

GUACAMOLE & SON PAIN GRILLE A L'HUILE D'OLIVE
FRITES & MAYD

MAXI STICK DE MOZZARELLA & SAUCE PESTO ROSSO

MAXI CROQUE CREMEUX A LA TRUFFE & MOZZARELA

CROUSTILLANTS DE POULET AUX CORNFLAKES, SAUCE CREAMY DELUXE MAISON
TARTARE DE BOEUF PREPARE AU COUTEAU, FETA, TOMATE, FRAISE & BASILIC

FILET DE BOEUF EN TATAKI & SAUCE CHIMICHURRI

CAMEMBERT ROTI A L’AIL ET THYM

CAMEMBERT ROTI GOURMAND POMMES DE TERRES GRENAILLES & JAMBON A LA TRUFFE
BROCHETTE DE POULET & SA SAUCE SATE

GRAVLAX DE SAUMON MENTHE & CITRON VERT SAUCE TZATZIKI

VERITABLE HOUMOUS LIBANAIS & SES PETITS TOAST GRILLES

PAS ENVIE DE PARTAGER ?

BALTHAZAR VOUS CUISINE DES PLATS LE SOIR AUSSI !

SALADE CESAR AUX CROUSTILLANTS DE POULET

salade, tomates ... et la fameuse sauce César

BEEF BURGER BACON & CHEESE

accompagné de salade verte & frites maison

VERSION XXL
Double steak haché¢, double cheddar double kiff

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU
Féta, tomates, fraise, basilic & pignons de pins
Accompagné de salade verte & frites maison

SALADE DE BURRATA & TOMATES D'ANTAN
Burrata di buffala, compotée tomate, fraise & basilic, pignons de pins, toast grillés & creme
balsamique
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Que votre serveur vous a déja énoncé, normalement... G

SNICKERS MAISON 8,50

Cacahuetes, chantilly maison

DOUCEUR FACON MOJITO 1,50

Sablé menthe, creme citron vert, chantilly maison
(Supplément rhum ambré 2cl) +2€

LE « BROWMISU » 1,90
Mi-cuit au chocolat & creme tiramisu, coulis de fruit rouge

LE CAFE GOURMAND 1,90
LE THE GOURMAND 8,90
CHAMPAGNE GOURMAND 18,90
ASSIETTE DE MIGNARDISES 1,50

LES SUNDAES DU BALTHAZAR

1,50

LE CLASSIQUE

caramel beurre salé & cacahuetes hachées

LE FRAMBOISE

Framboise & sauce framboise
LE KIT-KAT

LE GRANOLA

LE M&M’S

LE OREOD

LE DAIM

SAUCE AU CHOIX

Caramel, chocolat, framboise

cuisine ouverte de midi 8 minuit non-stop
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