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L'APERO DINATOIRE CHEZ BALTHAZAR
DE 15H00 A MINUIT

LA PLANCHE DE CHARCUTERIES ARTISANALES

LA PLANCHE DE FROMAGES FERMIERS & CONFITURE DE SAISON

LE GRAND RONDIN MIXTE DE CHARCUTERIE ARTISANALES & FROMAGES FERMIERS
BURRATA CREMEUSE, PESTO DE BASILIC & PIGNONS DE PIN

LE GUACAMOLE & SON PAIN GRILLE A L’HUILE DOLIVE
HoUMOUS MAISON

FRITES & MAYD

MAXI STICK DE MOZZARELLA & SAUCE PESTO ROSSO

TARTINE DE PAIN BUCHERON STRACIATELLA, PASTRAMI & CAVIAR D’AUBERGINE

CROUSTILLANTS DE POULET AUX CORNFLAKES, SAUCE CREAMY DELUXE MAISON

TARTARE DE BOEUF PREPARE, STRACIATELLA, PASTRAMI & ESTRAGON

GRAVLAX DE SAUMON MARINE A L'APEROL, ANETH & AGRUMES

DUO TARTARE DE BOEUF & GRAVLAX DE SAUMON APEROL & ANETH %"/[)
CORN DOG X 3 (SAUCISSE DE STRASBOURG, MOZZARELLA, MOUTARDE & KETCHUP) N \\"%

S\

CRAB ROLL (RILLETTES DE CRABE, MAYONNAISE AU PAPRIKA FUME & CITRON VERT)

PAS ENVIE DE PARTAGER ?
BALTHAZAR VOUS CUISINE DES PLATS LE SOIR AUSSI !

SALADE CESAR AUX CROUSTILLANTS DE POULET

salade, tomates ... et la fameuse sauce César

BEEF BURGER BACON & CHEESE

accompagné de salade verte & frites maison

VERSION XXL
Double steak haché¢, double cheddar double kiff

CHICKEN BURGER TEX-MEX
Krispy poulet, guacamole, tomates et cheddar
Accompagné de salade verte & frites maison

SALADE DE BURRATA FRAISE & BASILIC

Tomates D’antan, fraises, concombre, pignons de pin & pesto
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LES SUERERIES I]E BALTHAZAR

NOS INSPIRATIONS SUCREES DU MOMENT E

Que votre serveur vous a déja énoncé, normalement... G

SNICKERS MAISON 8,50
BROOKIE CHOCOLAT & NOIX 6,30
Boule de glace vanille

PAVLOVA COMBAWA, FRAISE & BASILIC 8,30
Chantilly maison

TARTELETTE AUX FRUITS DE SAISON 1,30
Poivre Timut & créme vanille

LE CAFE GOURMAND 1,90
LE THE GOURMAND 8,90
CHAMPAGNE GOURMAND 18,90
ASSIETTE DE MIGNARDISES 1,50
LE CLASSIQUE 1,50
caramel beurre salé & cacahueétes hachées

LE BROWNIE 1,50
sauce chocolat, morceaux de brownie maison & copeaux de chocolat

L'ABRICOT 1,50
Meringue, coulis d’abricot & amandes effilées

LE FRAISE 1,50

fraise meringue, coulis fraise & amandes effilées

LES SUNDAES SUR MESURE
COMPOSE TON SUNDAE PREFERE !

SUPP. ACCOMPAGNEMENT 0,50
FRUITS: fraise, abricot, framboise

TOPPING: cacahuéte hachées, amandes effilées, copeaux de chocolat, meringues

COULIS: traise, abricot, caramel, chocolat

cuisine ouverte de midi 8 minuit non-stop
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