
L’APÉRO DINATOIRE chez BALTHAZAR 
de 15h00 à Minuit 

La planche de charcuteries artisanales      10,90  

La planche de fromages fermiers & confiture de saison   12,90 

le grand rondin mixte de charcuterie artisanales & fromages fermiers 21,00  

Burrata crémeuse, pesto de basilic & pignons de pin    8,50  

Le guacamole & son pain grillé à l’huile d’olive    7,50  

Frites & Mayo         5,50  

maxi stick de mozzarella & sauce pesto rosso     6,90 

Cheese naan aux poivrons grillés & fromage frais     8,50 

Croustillants de poulet aux cornflakes, sauce creamy deluxe maison  7,50  

Patatas bravas sauce mimolette d’Isigny Ste-Mère bacon & Krispy d’oignons 8,50 

Tataki de thon aux saveurs asiatique & croûte de sésame noir  8,90 

Rillettes de saumon, blinis & espuma betterave                  8,50 

Tartare de boeuf préparé, abondance, confit d’oignons & lard   8,90 

Duo tartare de boeuf & tataki de thon à l’asiatique au sésame noir           16,50   

Pinsa printanière aux asperges vertes, Serrano & pomme de terre grenailles 11,90 

  Onglet de boeuf émincé, parmesan & roquette    

 100 grammes : 7,90   200 grammes : 14,90 

Pas envie de partager?  
Balthazar vous cuisine des plats le soir aussi !! 

salade césar aux croustillants de poulet     16,90  
salade, tomates … et la fameuse sauce César 

Lasagne de saumon, poireaux & ricotta                                              16,50 
Accompagné de salade verte 

Beef burger bacon & cheese       17,50  
accompagné de salade verte & frites maison 

Version XXL         24,50 
Double steak haché, double cheddar double kiff 

Burger normand, croustillant de camembert                                             17,90 
Steak haché, lard & confit d’oignons  

Accompagné de salade verte & frites maison  

Salade de chèvre croustillant                                 15,90 
Lard & magret de canard fumé aux noix  
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cuisine ouverte de midi à minuit non-stop



cuisine ouverte de midi à minuit non-stop

LES SUCRERIES DE BALTHAZAR  
Nos inspirations sucrées du moment    -,—  

Que votre serveur vous a déjà énoncé, normalement… 😜  

Moelleux au chocolat, crème anglaise & chantilly   6,90 

Palet breton façon tarte tatin      7,50 
Pommes caramélisées, espuma crème fraiche & glace caramel  

le café gourmand      7,90  

le thé gourmand      8,90 

Champagne gourmand                  18,90 

Assiette de mignardises     7,50 

LES GLACES ET SORBETS DE BALTHAZAR 
CHOCOLAT LIEGEOIS      7,50 
2b chocolat, 1b vanille, chantilly et sauce chocolat 

CAFE LIEGEOIS       7,50 
2b café, 1b vanille, chantilly et sauce café     

dame blanche       7,50 
2b chocolat blanc, 1b vanille, chantilly et sauce chocolat    

balthazar       7,50 
1b pistache, 1b framboise, 1b chocolat, coulis de framboise & amandes effilées 

les coupes sur mesure 
1 boule   3,00  2 boules  5,00 

3 boules  6,00        
supp. chantilly  1,00  supp. accompagnement 0,50 

les crèmes glacées 
Vanille Bourbon de Madagascar, Caramel, Café de Colombie, Chocolat Frey noir, 

Chocolat Blanc Suisse, Pistache de Californie 

les sorbets 
Citron de Sicile, Framboise, Mangue des Indes, Noix de Coco du Sri Lanka, Fraise 

Sengana, Fruit de la Passion jaune 

accompagnements  
sauce chocolat, sauce caramel, sauce café, coulis de framboise, copeaux de 

chocolats, amandes effilées 


