


 desserts 

assiette de fromages FERMIERS & CHUTNEY FIGUES   7,50

MOELLEUX AU CHOCOLAT, crème anglaise & chantilly maison     6,90

PALET BRETON FAÇON TATIN,  
pommes caramélisées, espuma crème fraîche & glace caramel    7,50

Café gourmand        7,90

Thé gourmand        8,90

Beef burger bacon & cheese    17,50 
Accompagné de salade verte & frites maison

Version XXL     24,50 
double steak haché, double cheddar, double kiff 
Accompagné de salade verte & frites maison 

Burger Normand, croustillant de camembert,  
steak haché, lard & confit d’oignons             17,90 
Accompagné de salade verte et frites maison

la fameuse salade césar de balthazar 16,90

Tartare de boeuf     17,50 
Préparé avec abondance, lard & confit d’oignon  
Accompagné de salade verte & frites maison 

Onglet de boeuf (200g) sauce camembert   18,90
Accompagné de salade verte & frites maison  

Lasagnes de saumon, poireaux & ricotta 16,50 
Accompagné de salade verte

Salade de chèvre croustillant   15,90 
lard & magret de canard fumé aux noix 
Option végétarienne possible

 PLATS 

Prix en euros TTC • Service compris • Viande née, élevée et abattue en France

chocolat liégeois 2 b. chocolat,  
1 b. vanille, chantilly et sauce chocolat  7,50

café liégeois  
2 b. café, 1 b. vanille, chantilly et sauce café 7,50

dame blanche 2 b. chocolat blanc,  
1 b. vanille, chantilly et sauce chocolat  7,50

balthazar 2 b. pistache, 1 b. framboise,  
1 b. chocolat, coulis de framboises,  
amandes effilées et chantilly   7,50

 entrées 
Feuilleté mousseline de saumon & carotte, ciboulette   7,90

Salade de chèvre croustillant, lard & magret de canard fumé aux noix  8,90 
Option végétarienne possible

menu enfants (-12 ans)       13,50
• sirop à l’eau au choix 

• nuggets maison ou steack hâché 
Accompagné frites fraîches et ketchup 

• 1 boule de glace au choix

Planche  
de charcuterie  

gourmande  
à partager 

8,90





vins blancs
uby n°24 Domaine Uby 2021 Sud Ouest  5,00   25,00

les alpilles Les Gaudres 2022 Provence  5,00    25,00 
chardonnay Domaine les Yeuses Pays d’oc, 2022  5,50    27,50

coteaux du layon Clair de Lune, 
Domaine Matignon 2021 Loire   5,50   27,50

muscadet Michel Delhommeau, 2021  5,50   27,50

menetou salon Loire Domaine Les Chezeaux, 2021 6,50   32,50

grand ardèche Louis Latour, 2020 Bourgogne 7,50   37,50
saint-joseph Domaine des pierrots,  
Romain d’Aniello, 2022 Rhône         52,00
santenay Sous la roche, Philippe le Hardi, 2020 Bourgogne    65,00

vins rouges
bourgueil Cuvée Déchaînée, 2021 Loire  5,00   25,00

équilibre 100% syrah Domaine de l’Ariolle, 2021 
Languedoc     5,00   25,00

fleurie, les 3 Madones, 2020 Beaujolais   5,50   27,50

l’impertinent, Domaine Perez 2020 Bordeaux 5,00   25,00

equinoxe, Domaine de l’Ariolle, 2020 Languedoc 6,00   30,00

côte de beaune-village, Les Combottes,  
Domaine D’Ardhuy, 2021 Bourgogne  9,00   45,00

Médoc, Chapelle de Potensac Bordeaux 2017   7,50   37,50 

les hauts de lynch-moussas Haut-Médoc 2017    47,00

clos poggiale Domaine de Terra Vecchia, 2020 Corse    49,00

mercurey vieilles vignes Domaine Le Hardi, 2020 Bourgogne   49,00

Haut-Médoc Les allées de Cantemerle, 2012 Bordeaux      40,00

clos des langres, monopole Domaine d’Ardhuy, 2019 Bourgogne   70,00

cocktails
mojito       8,50 
Rhum Bacardi Carta Oro, menthe 
fraîche, citron vert, cassonade, 
Perrier

Suppl. fraise, framboise,  
ou passion      0,50 

mojito double dose   14,00

mojito fruit  
double dose       15,00  

mojito royal       13,00 
Mojito, mais avec du Champagne 
Billecart Salmon  

mojito de balthazar   10,00 
Rhum Trois Rivières double Wood, 
rhum Trois Rivières blanc, menthe 
fraîche, citron vert, cassonade,  
Perrier  

cuba libre      7,50   
Rhum Bacardi Carta Oro,  
citron vert, Perrier 

pina colada      8,50 
Rhum Bacardi Carta Oro,  
crème de coco, jus d’ananas 

verre bouteille

verre bouteille

softs et eaux 

cocktails sans alcool

jus et nectares 6,50

JUS DE FRUITS ALAIN MILLIAT 20cl      
• Abricot 
• Ananas 
 
JUS DE POMME DE LA MAISON SASSY 33cl

JUS DE FRUITS FRAIS PRÉSSÉS      
citron jaune, orange, pamplemousse  

• Myrtille 
• Pêche blanche

moscow mule      8,50 
Vodka, citron vert,  
gingembre frais et ginger beer 

spritz aperol      7,50 
Aperol, Prosecco, Perrier 

americano      8,00 
Martini Blanc, martini Rouge,  
Campari 

petit tour  
en normandie      8,50 
Calvados cuvée fine de chez Sassy,  
jus de pomme, tonic 

caïpirinha      8,50 
Cachaca leblon, citron vert,  
cassonade 

caïpirinha fraise  
framboise / passion    9,00  
La Caïpirinha mais fruitée ! 

gin fizz       9,00 
Gin Hendrick’s, citron vert,  
Perrier, sucre de canne

basil smash      10,00 

virgin Mojito    6,50

Suppl. Fraise, framboise ou passion  0,50

virgin Sex on the beach  
Ananas, cranberry, sirop de pêche  6,50

virgin Colada Ananas, purée de coco  6,50

les boissons chaudes 
café & chocolat chaud 
maison illy 
100% Arabica  1,90
Double expresso  3,00
Petit crème  2,90
Grand crème  3,50
Chocolat chaud  3,50
Capuccino   4,90
Café viennois  4,50
Chocolat viennois  4,50
Café frappé  4,50

thés & infusions 3,50 
Noir  
Earl grey, 4 fruits rouges, 
Jardin bleu

Vert  
Jasmin, Sencha, Bali, menthe 

Infusion   
verveine menthe poivrée, 
Tisane du Berger, Rooibos 
citrus  

Les eaux 
Vittel 50cl    4,50 

Vittel 1L     5,50
San Pellegrino 50cl  4,50 

San Pellegrino 1L  5,50
Perrier rondelle 33cl  3,90

les sirops 20cl 

Limonade   2,50 

Diabolo   2,80 

Sirop à l’eau  2,50  

 

softs      
Coca-cola 33cl  3,90
Coca-cola Zero 33cl 3,90
Orangina 25cl 3,90
Tonic premium

Thomas Henry 20cl  4,00 
Tonic Water 
Ginger Beer

Red Bull 20cl  5,00

thés glacés maison 
by monin  4,20
Pêche, citron & eau glacée

Menthe, citron & eau glacée

nos limonades maison 
by Monin   4,20
Fraise & basilic
Framboise & menthe
Passion & citron
Coco & hibiscus

CHAMPAGNE 
billecart-salmon La coupe - 12,5 cl    13,00 
billecart-salmon brut La bouteille     65,00
billecart-salmon rosé La bouteille     91,00

BIÈRES PRESSION
francette Blonde légère - 5°    3,80 7,00
st-idesbald Blonde d’abbaye - 6,5°   4,00 7,50
urthel ipa - 6°    4,50 8,50
blanche de namur white 4,3°    4,50 8,50
BIÈRE DU MOMENT     ...... ......

vins rosés
Moment de plaisir Pays d’Oc 2022  5,00   25,00

Saint-Maur «Cru classé» Provence 2022   7,50   37,50

verre bouteille

• Fraise 
• Mangue

• Poire Williams 
• Tomate


